


СПЕЦПРЕДЛОЖЕНИЕ
ОСЕНЬ

Брускетты  
Брускетта с ростбифом, кислым  
виноградом и чили заправкой 600 
Багет прибалтийский, сыр творожный, чили соус, кинза , 
ростбиф , виноград, сахар, сок лимона, кресс салат

Брускетта с печеным перцем, 
артишоками, тофу и каперсами 450 
Багет злаковый, соевый сыр тофу, перец болгарский, мирин, 
артишок, каперсы, маслины таджарски, кресс салат

Брускетта с тыквой и козьим сыром 500 
Багет прибалтийский, сыр творожный, тыква печеная, 
тимьян, козий сыр, томат вяленый, кресс салат

Напиток  
Облепиховый заряд 600 мл 500 
Витаминный облепиховый напиток с апельсином,  
лимоном и мёдом

Десерты  
Тыквенный брауни с карамелью 250 
Шоколад белый, масло сливочное, яйцо куриное, сахар, 
мука, сливки, тыква печеная, соль

Просьба предупредить об имеющейся аллергии на определённые продукты 
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ПЕЦПРЕДЛОЖЕНИЕ
ЗИМА

Брускетты  

Брускетта с камамбером и ягодным
  желе

 
700 

Багет с опалённым камамбером, томленной хурмой 
и ягодным желе 

Брускетта с пастрами и 
маринованной грушей  

650
 

Ржаной багет с пастрами из телятины, 
маринованной грушей и сырным кремом

 600 

Напиток  
Облепиховый чай  600 мл  500 
Витаминный облепиховый напиток с апельсином,  
лимоном и мёдом

Десерт  
Итальянская меренга  350 
Песочная тарталетка с вишневым курдом 
и обожжённой меренгой

Просьба предупредить об имеющейся аллергии на определённые продукты 
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еБрускетта с тартаром из осетрины   
и лосося с красной икрой
Багет с тартаром из волжского осетра,
мурманского лосося с сырным кремом  и красной икрой

1 шт 700
1 шт 600
1 шт 600
1 шт 450
1 шт 600
1 шт 500
1 шт 400

2 шт 250
 300

  
350

40 мл 150
120 мл 150

200 мл 350
250 мл 350

асмин)
 600 мл 400

120 мл 150

500 мл 250
250 мл 300
500 мл 300
250 мл 300
200 мл 250

 на определённые продукты 

375 мл 450

550

1 шт

1 шт

1 шт

Брускетты  
Брускетта  с красной икрой 1 шт 700
Брускетта с крабом 1 шт 600
Брускетта с лососем 1 шт 600
Брускета с салями Милано 1 шт 450
Брускетта с ростбифом  1 шт 600
Оливки маслины 1 шт 500
Ассорти сыров 1 шт 400

Десерты  
Конфеты ручной работы 2 шт 250
Эклер со сливочным кремом   300
Мусс Манго-маракуйя 

  
350

Чай-Кофе 
 

Эспрессо 40 мл 150
Американо 120 мл 150
Латте 200 мл 350
Капучино 250 мл 350
Чай в чайнике (ассам, эрл грэй, сенча,жасмин)

 600 мл 400
Чай в чашке (ассам, сенча)

 120 мл 150

Вода  
Вода Тассай (б/г; газ) 500 мл 250
Вода Тассай (б/г; газ) 250 мл 300
Вода San Benedetto (б/г; газ) 500 мл 300
Добрый Cola  250 мл 300
Сок Rich (в ассортименте) 200 мл 250

Просьба предупредить об имеющейся аллергии на определённые продукты 

Лимонад Abrau Vinonade
(в ассортименте) 375 мл 450

550

1 шт

1 шт

1 шт

СПЕЦПРЕДЛОЖЕНИЕ
ВЕСНА

Брускетты  

  
  

  

  

  

Напиток  
Облепиховый чай  600 мл  500 
Витаминный облепиховый напиток с апельсином,  
лимоном и мёдом

Десерт  
Итальянская меренга  350 
Песочная тарталетка с вишневым курдом 
и обожжённой меренгой

Просьба предупредить об имеющейся аллергии на определённые продукты 
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Брускетта копчёной уткой  
и паштетом из куриной печени 600
Ржаной багет с куриным паштетом, копчёной утиной 
грудкой и маринованной брусникой
 

Брускетта с угрём унаги 
и маринованной чукой 650
Багет с жареным угрём в соусе унаги, маринованным 
салатом чука и сырным кремом

Брускетта с пармской ветчиной
и муссом из козьего сыр

700

Багет с пармской ветчиной, маринованной грушей, 
муссом из козьего сыра и соусом песто 


